CACAD SAMPAKA

La joya del cacao

® Desde hace varios afios, Quim Capdevila,
maestro chocolatero de reconocido prestigio,
se dedica a recorrer ¢l planeta en busca de va-
riedades de cacao en peligro de extincion para
recuperarlas y preservar el cultivo de los ca-
caos finos. En México, en la rica y fértil tierra
de Cunduacdn, dio con una hacienda cacaote-
ra donde ain se cultivaba un cacao criollo
blanco, que por su extrema pureza y calidad
habia sido bautizado como La Joya. Capdevi-
la trajo algunas muestras de ese valioso cacao
a Catalunya, y en Vig, junto con Ramon Mora-
td, director de Aula Chocovic (el tinico atelier

Una revolucion en el mundo del chocolate

de escuela dedicado al chocolate) crearon La
Joya, de Cacao Sampaka, un surtido de bom-
bones, tabletas y ldéminas elaboradas con el
que posiblemente sea el mejor cacao del mun-
do. Lo especial de este chocolate es que, de he-
cho, no sabe a chocolate; tiene un sabor pecu-
liar, muy suave, que recuerda a frutos secos
tostados, pero que no se parece a ninguna otra
clase de chocolate. Esta coleccién se sumaa la
linea Degustacion de cacaos de origen, choco-
lates con un alto porcentaje de cacao elabora-
dos a partir de una sola variedad cacaotera,
sin mezclas, que permiten descubrir y compa-
rar sus diferencias gustativas y aromdticas. Ca-
cao Sampaka organiza catas abiertas al pabli-
co de estos cacaos, -~ CRISTINA SAEZ



